KOTILEIPURISTA AMMATTILAISEKSI! (oppisopimuskoulutus)
30.9.2024-26.9.2025

Koulutuksen aikana voit suorittaa ammatillisia tutkinnon osia Elintarvikealan perustutkinnosta (OPH-5324-2021):
+ Konditoriatuotteiden valmistus, 20 osaamispistetta
* Yrityksessa toimiminen, 15 osaamispistetta

Koulutuksen aikana harjoitellaan

monipuolisesti kddentaitoja ja luovuutta

kasittelemaan erilaisia raaka-aineita, kuten suklaata ja sokeria
valmistamaan erilaisia pohjia, taytteita, kuorrutteita ja koristeita
ammattiteoriaa, omavalvontaa, elintarviketurvallisuutta ja laatua
soveltamaan yrittajyytta liiketoiminnan kehittdmiseksi

YVVVYVY

Koulutus suoritetaan yrittajan oppisopimuksella, jonka edellytykset ovat:

voimassaolevat yrittdjan y-tunnus ja yel-vakuutus

elintarvikevalmistukseen soveltuva tila (hyvaksytty ilmoitus elintarvikehuoneistosta)

tyéaika on vahintdan 25 t / vko omassa yrityksessasi

palkkaus on tydehtosopimuksen mukainen

yrityksessasi on riittdvasti tuotanto- ja palvelutoimintaa

Yrityksen tyotehtavat tukevat opintojen etenemista (esim. kaytettavissa on tarpeelliset tydvalineet)

YVVVYVYVYVYVY

Kun hakeudut yrittdjana oppisopimuskoulutukseen, tarvitset ohjaajaksesi mentorin. Mentorina toimii toinen kokenut yrittaja, joka
tukee yrittdjaa opintojen etenemisessa koko opiskelun ajan.

Koulutus siséaltda kaytannon tydtehtavien kautta tapahtuvaa oppimista omassa yrityksessa, jota tdydennetaan koulutuspaivilla
oppilaitoksessa. Opintojasi tukee henkilokohtainen opiskeluohjelma.

Aikataulu

* hakuaika 5.8.-30.8.2024 (jani.viitala@edu.hel.fi)

* henkilokohtaistaminen ja oppisopimusten solmiminen 9.9.-29.9.2024

» opiskeluun orientoituminen oppilaitoksessa 30.9.2024 klo 8.00-15.30, os. Prinsessantie 2, 00820 Helsinki
 lahipaivat paivaopetuksena klo 8.00-15.30, aiemman osaamisen mukaan noin 2-4 pvaa / kk

Huom! Aikataulumuutokset ovat mahdollisia. Lisdtietoja:
Pauliina Tokola, opettaja

040 334 0736 tai pauliina.tokola@edu.hel.fi

StadinAO
a I n Jani Viitala, lehtori (oppisopimus) 040 182 0273 tai

jani.viitala@edu.hel.fi
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