Leipomoalan osaamista!
Cocktailpaloja, voileipdakakkuja ja leipomoeineksia
26.9.2024-28.2.2025

Voit suorittaa koulutuksen aikana ammatillisia tutkinnon osia Leipomoalan ammattitutkinnosta
oppisopimuksella tai hankkia osaamista omarahoitteisesti tdydennyskoulutuksena.

Koulutuksen aikana harjoitellaan

» monipuolisesti kadentaitoja ja luovuutta

» valmistamaan voileipakakkuja, pasteijoita, suolaisia cocktailtuotteita ja piirakoita

» valmistamaan erilaisia pohjia, taytteita, kuorrutteita ja koristeita seka viimeistelemaan tuotteet
» ammattiteoriaa, omavalvontaa, elintarviketurvallisuutta ja laatua

Oppisopimus

tydelamassa oppiminen kehittda osaamista

tydaika tulee olla vahintaan 25 tuntia viikossa,

palkka on tydehtosopimuksen mukainen,

tydpaikalla on nimetty tydpaikkaohjaaja, joka ohjaa ja arvioi osaamista,
tyétehtavat tukevat opiskelijan opintojen etenemista.
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Aikataulu

* hakuaika 5.8.-30.8.2024 (jani.viitala@edu.hel.fi)

» opintojen henkilékohtaistaminen ja oppisopimusten solmiminen 2.9.-13.9.2024

» opiskeluun orientoituminen oppilaitoksessa 26.9.2024 klo 15.00-19.00, os. Prinsessantie 2, 00820 Helsinki
* lahipaivat iltaopetuksena 14.30-21.00, aiemman osaamisen mukaan noin 7 kertaa

Huom! Aikataulumuutokset ovat mahdollisia. . Llsatletoj,a:
Pauliina Tokola, opettaja

St d . AO 040 334 0736 tai pauliina.tokola@edu.hel.fi
a In Jani Viitala, lehtori (oppisopimus) 040 182 0273 tai

jani.viitala@edu.hel.fi
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